Snack Menu

Trilogia di Bruschette € 16,00
Bruschette trilogy

Bruschetta con melanzana all’olio,
pancetta al limone e provola
Bruschetta with aubergine in olive
oil,lemon bacon and provola cheese

Bruschetta alla genovese
con pecorino e noci
Bruschetta “Genovese style”,
pecorino cheese and walnuts

Bruschetta con crema di avocado,
pomodori secchi e stracciata di
bufala

Bruschetta with avocado sauce,
sun-dried tomatoes and buffalo
stracciata cheese

Tagliere di salumi e formaggi € 24,00
Charcuterie and cheese board

Insalata di funghi* e scarola € 16,00
con crema di zucca e uovo poche
Mushrooms* and escarole salad

with pumpkin cream and poached

€gg
Hamburger di chianina*, patatine € 18,00

fritte*
Beef* hamburger & French fries*

Caesar salad € 16,00
Caesar salad con semi di zucca

e scampi* € 21,00
Caesar salad with pumpkin seeds

and scampi*

Cesar salad con pollo alla griglia € 18,00
Caesar salad with grilled
chicken breast

Club Sandwich con patate fritte* € 18,00
Club sandwich with french fries*

Hamburger di Chianina* € 18,00
con patate fritte*
“Chianina”™ hamburger with french fries*

Hamburger di pollo con patate € 16,00
fritte*

Chicken burger with french fries*

Pizza Margherita € 15,00

Zuppa di sedano rapa con cavolo € 18,00
viola e semi di zucca

Celeriac soup with purple cabbage

and pumpkin seeds

Gnocchi di patate alla Sorrentina € 18,00
Potato dumplings with mozzarella
cheese and tomato sauce

Spaghettoni con vongole e basilico € 20,00
Spaghettoni with clams and basil

Desserts
Delizia al limone € 10,00
Lemon delight
Torta caprese € 10,00
Caprese cake
Tagliata di frutta di stagione € 9,00

Sliced seasonal fruit

Selezione di gelati € 9,00
Selection of ice cream

Servizio del 10% non incluso/10% service charge not included

| piatti contrassegnati con (*) sono preparati con materia prima
congelata o surgelata all’'origine.

Alcuni prodotti vengono sottoposti ad abbattimento rapido di
temperatura per garantire la qualita e la sicurezza, come descritto
nel Piano di autocontrollo ai sensi del Reg. CE 852/04.

Per particolari esigenze alimentari/allergie o ulteriori informazioni,
si prega di rivolgersi al Responsabile di Sala.

The dishes marked with (*) are prepared with frozen or frozen raw
material at the origin.

Some products are subjected to rapid temperature reduction to
guarantee qualityand safety, as described in the HACCP plan
accordingly to EC Regulation 852 / 04.

For special dietary requirements /allergies or further
information,please ask to the Restaurant Manager.



